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O programa Olinda Empreendedora, desenvolvido pela Prefeitura de Olinda,
traz mais uma ação gratuita para capacitação. Nas quartas-feiras (23.03) e
(30.03), das 16h às 18h, a oficina Boas Práticas de Manipulação de
Alimentos é uma ótima oportunidade para os empreendedores. O treinamento
envolve práticas de higiene que devem ser obedecidas, desde a escolha e
compra dos produtos até a venda para o consumidor. O objetivo é evitar a
contaminação de alimentos, além de ampliar o alcance das vendas.

A palestra faz parte da Sala do Empreendedor, no formato itinerante, e será
retomada e ofertada na tradicional casa Estação da Luz, localizada na Rua
Prudente de Moraes, 313, no Sítio Histórico. A iniciativa conta com a parceria
da Secretaria de Desenvolvimento Econômico, Tecnologia e Inovação, além da
Secretaria de Saúde com Vigilância Sanitária de Olinda.

⇒Clique aqui e faça a sua inscrição.

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeMYUgQocrT6redIySisNaOzLH2KcFR_CCJVLBU1_za5Z0-xw/viewform

