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Feirantes foram oreintados sobre higiene e cuidados com agrotdxicos. Foto:
Alice Mafra/Secom Olinda

Os feirantes que atuam no Mercado Publico da Caixa D’Agua, em Olinda,
receberam orientagoes sobre os perigos do consumo de alimentos cultivados
com 0 uso de agrotdxicos. A agao foi realizada na manha desta quinta-feira
(11.02), através de agentes da Secretaria de Meio Ambiente Urbano e Natural
e da Vigilancia Sanitdria do municipio. O trabalho, que deve se tornar
frequente nas feiras livres da cidade, foi iniciado em meio as atividades pelo
Dia de Controle sobre Poluigao por Agrotoxicos, celebrado no dia 11 de
janeiro.

A bidloga da Prefeitura de Olinda, Rosane Lécio, esteve a frente da
sensibilizagao dos feirantes, que contou com a distribuicao de material
educativo e frascos de hipoclorito de sddio. A substancia é usada,
principalmente, para higienizar frutas e verduras antes do consumo
humano/animal. “N0s conversamos com esses trabalhadores, falando dos
maleficios de consumir frutas, verduras e vegetais que tenham sido cultivados
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com agrotoxicos. Também explicamos como deixar o alimento menos nocivo,
mesmo depois de ter recebido uma carga de agrotdxicos”, ressaltou a bidloga.

O feirante Ant6nio José de Alexandre Filho, mais conhecido como Tota, disse
que trabalha ha mais de 40 anos no ramo das feiras livres e que sempre teve
cuidado com a higiene do que é comercializado em sua banca. “Mesmo quando
nao tinha o hipoclorito eu lavava as verduras com agua e cloro. Se for vender
do jeito que vem do Ceasa fica complicado pode até causar um problema de
saude para o consumidor”, contou o feirante.

Enquanto a maioria da populagao ainda optar por produtos nao organicos
(principalmente por causa da disparidade do preco), uma alternativa para
reduzir a carga bacterina nas cascas das frutas e verduras é lavar o alimento.
Hipoclorito, agua sanitaria e vinagre (nas suas devidas proporgoes) sao
substancias que podem ser usadas nessa higienizagdao, como orientaram a
Vigilancia Sanitaria e os agentes da Secretaria de Meio Ambiente de Olinda.



